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Des de la Regidoria de Turisme us convidem
a gaudir, del 14 de maig al 2 de juny, de la
VIl Quinzena Gastronomica de I’Arros-
sejat, una iniciativa amb la qual us donem
I'oportunitat de tastar un dels plats estrella
de la nostra gastronomia local.

Durant aquests quinze dies, els millors res-
taurants del municipi us ofereixen uns me-
nas on el plat principal és IArrossejat de
Calafell, un apat tipicament mariner que,
gracies als pescadors de Calafell, no només
s’ha anat conservant de pares a fills, sin6
que també s’ha convertit en el plat de re-
ferencia de la gastronomia calafellenca.

La Quinzena Gastronomica de I'Arrossejat,
tot i que finalitzara el dissabte 2 de juny,
anira de la ma amb la celebracio del XXXIV
Arrossejat popular, el diumenge 27 de mai
a la Platja de Calafell, al costat de la Con-
fraria de Pescadors.

Us convido a participar d’aquesta celebracio
gastronomica, que ja és tradicional al nostre
municipi.

Que gaudiu del nostre Arrossejat!!
Maite Gonzalez Santiago

Tinenta d’alcalde

Regidora de I'Area de Turisme i Via Piblica

Desde la Concejalia de Turismo os invitamos a
disfrutar, del 14 de mayo al 2 de junio, de la VI
Quincena Gastronomica del Arrossejat, una
iniciativa con la que os damos la oportunidad
de probar uno de los platos estrella de nuestra
gastronomia local.

Durante estos quince dias, los mejores restau-
rantes del municipio ofrecen unos ments donde
el plato principal es el Arrossejat de Calafell,
una comida tipicamente marinera que, gracias
a los pescadores de Calafell, no sélo se ha ido
conservando de padres a hijos, sino que también
se ha convertido en el plato de referencia de la
gastronomia calafellense.

La Quincena Gastronomica del Arrossejat,
aunque finalizard el sabado 2 de junio, ird de la
mano con la celebracion del XXXIV Arrossejat
popular, el domingo 27 de mayo, en la Playa
de Calafell, junto a la Cofradia de Pescadores.

Os invito a participar de esta celebracion gas-
tronémica, que ya es tradicional en nuestro
municipio.

;jQué disfrutéis de nuestro Arrossejat!
Maite Gonzalez Santiago

Teniente de alcalde

Concejala del Area de Turismo y Via Pablica




Resteurant (4 Can Pilis

C/ Montserrat, 13 - La Platja de Calafell - Tel. 977 691315

acanpilisrestaurant(@gmail.com

Primer / Primero Postres especials de la casa

Postres especiales de la casa
Cassoleta de rap amb patates

Cazuelita de rape con patatas Pafilifigua

Pan, vino y agua

Segon / Segundos
Fideus o arros rossejats 30€
Fideos o arroz rossejats (IVA inclos / incluido)

RESTAURANT

A CAN PILIS §

cuina tradicional




Resteunent 1 Bot

Carme, 4 - La Platja de Calafell - Tel. 977691220

restaurantelbot(@outlook.es

Entrant / Entrante Segon / Segundos

Llangueta Fregida Suquet de peix amb patates

Llangueta {8 Suquet de pescado con patatas

Postres, pa i beguda

Primer / Primero Postres pan y bebida
Fideus rossejats 29€
Fideos rossejats (IVA inclos / incluido)

Cuina marinera i cuina de mercat

el %nt@*




Plaga de Catalunya, 29 - Calafell - Tel. 977690638
antiga(@antiga.info - antiga.info

Vermut de benvinguda
als jardins de 'hotel

Rap amb patates
Fideus rossejats amb allioli

Postres casolanes

ViDO iaigua

28,50€ ivAinclos

Vermut de bienvenida
en los jardines del hotel

Rape con patatas

Fideos rossejats con alioli
Postres caseros

Vino DO y agua
28,50€ VA incluido




C/ Montserrat, 20 - La Platja de Calafell - Tel. 977 695 552

patorrat(@restaurantepatorratcalafell.com - www.restaurantepatorratcalafell.com

Entrant / Entrante

Tomaquet raf i ceba tendra

Tomate raf y cebolleta
Primer / Primero

Suquet de peix amb patata
Suquet de pescado con patata

Segon / Segundos

Fideus o arros rossejat

Fideos o arroz rossejat

Postres / Postre

Sorbet de mango

Sorbete de mango

Aigua, vi o cava DO Penedes,
pa i cafe

Agua, Vino o cava DO Penedes,
pan y cafeé

32€
(IVA inclos / incluido)
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Pg. Maritim de Sant Joan de Déu, 2 - Tel. 977694777 - La Platja de Calafell

info(@restauranteancora.com - restauranteancora.com

(Minim per a 2 persones) (Aquest meni NO es podra compartir)
(Minimo para 2 personas) (Este meni NO se podra compartir)

Aperitiu / Aperitivo

Copa de cava o canya de cervesa
Copa de cava o cania de cerveza

Primer / Primero

Suquet mariner de rap amb patates
Suquet marinero de rape con patatas

Segon a escollir / Segundo a elegir

(minim dues persones / minimo dos personas)

Fideus rossejats de pescadors
Fideos rossejats de pescadores

Arros caldos de marisc
Arroz caldoso de marisco

L Ancor

s restairintetincora.com

s

Postres a escollir / Postres a elegir

Sorbet de llimona
Sorbete de limon

Coulant de xocolata amb gelat de
vainilla
Coulant de chocolate con helado de
vainilla

Beguda a escollir / Bebida a elegir

Jane Ventura Seleccio

(DO PENEDES) Blanc / Blanco
Aigua /Agua

34,90€
(IVA inclos/incluido)

Preu per persona / Precio por persona

i



Resteunant Les Brasas

C/ Montserrat, 21 - La Platja de Calafell - Tel. 654 839 297

Entrant / Entrante

Cassola de musclos mariners

Cazuela de mejillones a la marinera
Primer / Primero

Estofat de rap a I'all cremat

Estofado de rape a I’ All Cremat
Segon / Segundos

Fideus rossejats

.~ Fideos rossejats

Postres / Postre

Mousse de llimona casola

Mousse de limon casero

Vi DO Penedes (Caves Miquel Pons)
Vino DO Penedes (Caves Miquel Pons)

24,50€ (IVA inclos / incluido)

Preu per persona / Precio por persona
Minim 2 persones / Minimo 2 personas

ES PREGA RESERVAR
SE RUEGA RESERVAR




Resteunant Temasse 4R Miraman

Passeig Maritim de Sant Joan de Déu, 107 - La Platja de Calafell - Tel. 877 449 773

restaurant4rmiramar(@4rhotels.com - 4rmiramarrestaurant.com

Primer / Primero

Guisat de patata amb rap, gambes i
escamarlans
Guisado de patata con rape, gambas y

cigalas

Segon / Segundos

“Arrossejat *

(a escollir amb arros o fideus)

"Arrossejat” ’

Beguda no incZBsa / Bebida no incluida

Postres a escollir
Postres a elegir

Xarrup de sindria amb patxaran
Sorbete de sandia con pacharan

Mil fulls de pinya natural amb “crema
catalana” cremada

Mil hojas de pina natural con “crema
catalana” quemada

Macedonia de fruita natural en “Os-
mosis”
Macedonia de fruta natural en
‘7O - n
SMosis

35€ (VA inclos / incluido)

Preu per persona / Precio pOf persona



Resteunant Mesia de e Pltje

C/ Vilamar, 67 - La Platja de Calafell -Tel. 977 691 341

info(@masiadelaplatja.com - www.masiadelaplatja.com

Saltejat de closca a I'all i bitxo
Vieira gratinada

Arrossejat de peix de roca
amb patates

Arros rossejat
Xarrup de llimona i coca de la casa

Vi blanc: Cal Majordom “garnatxa
blanca” D.O.Terra Alta

Minerals
Cafe

49€ VA inciss
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Salteado de moluscos con ajo y guindilla
Vieira gratinada

Arrossejat de pescado de roca
con patatas

Arroz rossejat
Sorbete de limén y coca de la casa

Vino blanco: Cal Majordom “garnatxa

blanca” D.O.Terra Alta

Minerales




Restauwnent WNeditornani,

Pl. Mediterrani, s/n ~Segur de Calafell - Tel. 977162 327

restaurantmediterrani(@gmail.com - www.restaurantmediterrani.es

(Minim per a 2 persones) (Minimo para 2 personas)

Aperitiu

Torrada de chutney de pebrots
amb anxova

Gamba cruixent

amb salsa de mel i mostassa
Copa de cava

Suquet de rap i escamarlans amb
patates

Fideus o arros rossejats amb allioli (a
escollir)

Sorbet de Ilimona al marc de cava

Vi DO Penedes Ros Marina

o cava brut Familia Oliveda
(1 ampolla per a 2 persones)

RESTAURANT

i
13*‘

Aperitivo

Tostada de chutney de pimientos
con anchoa

Gamba crujiente con salsa

de miel y mostaza

Copa de cava
Suquet de rape y cigalas con patatas

Fideos o arroz rossejats con alioli
(a escoger)

Sorbete de limon al marc de cava

Vino DO Penedes Ros Marina

o cava brut Familia Oliveda

(1 botella para 2 personas)




Resteuwrant Vel (Papiol

Vilamar, 30 - La Platja de Calafell - Tel. 977691349

info(@vellpapiol.com- vellpapiol.com

Per comengar tastets mariners,
Ortigues de mar en tempura / “Bull” de
tonyina i cigrons Cal Camat / Gambeta
saltejada amb Vinagre Forvm

Cava Trontoya Reserva

L’Arrossejat a I’estil dels Pescadors de Caldfell,
Arrossejat amb dos tipus de peix de la llotja
de Vilanova amb patates i allioli deixatat.

Tot sequit, amb el mateix suc es cou
una cassola d’arrés i una de fideus

Os Pedrer - Un Sol Cel

Per refrescar,
Sopa freda “Tasta Sumoll”

Els nostres dolcos,
Baix Penedes dol¢ 2018: Trufa de xocolata
farcida de Satic del Montmell

Vi dol¢ Finca Mas Perdut

Aigua i pa inclosos

Café o te

45€ (I\VA inclos)

Para empezar degustaciones marineras,
Ortigas de mar en tempura / “Bull” de atin
y garbanzos Cal Camat / Gambita salteada
con Vinagre Forvm

Cava Trontoya Reserva

El Arrossejat al estilo de los Pescadores de Calafell,
Arrossejat con dos tipos de pescado de la lonja
de Vilanova con patatas y alioli diluido. A
continuacion, con el mismo jugo se cuece

una cazuela de arroz y una de fideos

Os Pedrer - Un Sol Cel

Para refrescar,
Sopa fria “Tasta Sumoll”

Nuestros dulces,
Baix Penedés dulce 2018: Trufa de

chocolate rellena de Saico del Montmell
Vino dulce Finca Mas Perdut
Agua y pan incluidos

Cafée o te

45€ (IVA incluido)

Sy




Resteunenit Lo Benen do Co L' Girdet

Marinada, 1 - Ur. Mas Mel - Calafell - Tel. 977691559

info(@labarcadecalardet.com- labarcadecalardet.com

Per compartir/ para compartir:

Tartar de salmé Sockeye
amb vinagreta de citrics

Tartar de salmon Sockeye

con vinagreta de citricos

Llagostinets de Sant Carles al cava

Langostinos de San Carlos al cava

Pota de pop a la brasa amb patata i
vainilla
Pata de pulpo a la brasa con patata y

vainilla

i@ La Barca
de Ca T'Ardet -1951

L’arrossejat pescador
(La cassola de peix amb patates i

allioli i els fideus o I'arros a banda)

El arrossejat pescador
(La cazuela de pescado con patatas y

alioli y los fideos o el arroz a banda)

Sorbet de Mojito
Sorbete de Mojito

32€ + VA




Restewrante Susebio

c/ Vilamar, 87 - La Platja de Calafell - Tel. 977 693 358 - info(@restaurante-eusebio.com

www.restaurante-eusebio.com

Primer / Primero

Fideua de Calafell
Fideua de Calafell

Segon / Segundos

Graellada de peix
(sepia, llug, calamars, gambetes,
musclos, cloisses)

Parrillada de pescado
(Sepia, merluza, calamares, gambitas,
mejillones, almejas)

Vi Penedes i aigua
Postres de la casa

Cafe

Vino Penedes y agua
Postres de la casa

Cafe

25€
(IVA inclos / incluido)

Preu per persona / Precio por persona




Pg. Maritim de Sant Joan de Déu, 65 - La Platja de Calafell - Tel. 977 694 446

Cassoleta de gambes a I'allada
Copa de cava o vi

Arrossejat Maite Etxea
Rajada a la Donosti

Postres de la casa

Pa, viiaigua

Cafe i txupito

32€ vAinclss

Cazuelita de gambas al gjillo
Copa de cava o vino
Arrossejat Maite Etxea
Raya a la Donosti

Postres de la casa

Pan, vino y agua

Cafeé y txupito

32€ VA inclido
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